LES ENTREES TAILLE UNIQUE 6 PERSONNES ’ %

- Blche salée a partager : creme de Raifort, saumon fumé

et tomates caramélisées : 26,00 €
- Feuilleté paysan au ris de veau, fricassée forestiere et creme d’ail réti.................... 27,00 €
LES POISSONS

- Filet de saumon en croute sur fondue de poireaux, petits Iégumés
AT A==y TAILLE UNIQUE 6 PERSONNES 34,00 €

- Dos de lieu jaune au lard, creme paysanne et mille-feuilles de légumes .............. 10,50 €
LES VIANDES
- Filet mignon de porcelet sur duxelles de champignons,

gratiné de légumes et sauce brune 10,50 €
- Filet de veau saveur pain d’'épices et ses deux légumes 11,50 €

Powr la nowvelle année,
carte idendique en complément des entremets de Lavent !

Dés le 31 décembre, les galettes
eréve damande, comioise et ponumes.
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MAISON PAROTY

Pains spéciaux
Patisseries événements
Pieces montées personnalisées
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TRAITEUR

Toutes réceptions
Mariages, buffets, entreprises
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SUGGESTIONS ET SERVICE CLIENTS :

NOS SUGGES TIONS 2024

ecouteclient@paroty.fr ir///}

www.paroty.fr

@) Maison Paroty www.paroty.fr

Ne pas jeter sur la voie publique - Conception : MY FILIGRANE - 06 32 41 59 53 - 811 018 464



Le BBo

er

Le plaisir du bon pain pouws votre table..

LE PAIN

Notre tradition francaise...............ccu...... 1,15€
Légerement alvéolée.

Le petit pain portion
tradition francaise 0,60 €
A chacun son pain sur votre table, Iégérement fariné

Notre congeil :inscrivez le prénom de votre
invité sur un carton et piquez-le dans votre pain.
Original !

Le pain de mie Maison ..3,50 €
Nature, 15 tranches

Notre consell : a toaster ou légérement grillé.

LES SPECIAUX (300 g, 15 tranches)

Le 100% seigle 3,10€
Pour vos charcuteries et poissons.

Le Chataigner 3,10€
Pour vos charcuteries et terrines.

Le Tradi Citron 3,10€
Pour vos poissons et farandoles de fruits de mer.

Le Pomme / Cannelle 3,10 €
Pour vos foies gras et entrées froides.

Le Cranberrie / Abricot 3,10 €

Pour vos fromages.
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L’APERITIF

Le pain apéritif
facon Miche Surprise 32,00€

Fromage, jambon cru et saumon fumé ( +/~ 60 toasts)

Ficelle apéritive 3,50€

Lardons, Gruyére de France ( +/~ 15 tranches)

Le Plateau assorti 29,00 €
20 piéces salées a réchauffer.

Croustade d’escargots, feuilleté forestier, croustillant
de foie gras, croquant de légumes et croque-
monsieur magret fumé.

Le Patissier
LES BUCHES 4 380u12 personnes

LES NOUVEAUX COUPS DE COEUR ................. 3,60 €/ pers.

« Fruits Rouges Enchantés Duo onctueux de fruits rouges et
son parfait vanille

« Alliance Choco / Passion Biscuit chocolat, coeur passion /
mangue et mousse chocolat lait

« Magie des Choux Trio de choux garnis de trois mousses
chocolat noir, lait, blanc sur lit crémeux de gianduja

« Nuage Gourmand Biscuit amandes, mousse spéculos et son
insert vanille

LES TRADITIONNELLES 3,50 €/ pers.

- Café facon Opéra Biscuit roulé, creme mousseline café et
ganache chocolat

« Chocolat Biscuit roulé, creme mousseline chocolat
« Praliné Biscuit roulé, créeme mousseline praliné

LES FRUITEES 3,50 €/ pers.

« Framboisine Créme mousseline, coeur de framboises et
biscuit roulé

« Fougeroline Créme mousseline griottines et biscuit roulé

LES MIGNARDISES

LES MIGNARDISES SUCREES 28,00 €
Plateau 25 choux (vanille, chocolat, exotique, praliné,
framboise)
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Nuage Gourmand

MENU

Terrour

Feuilleté paysan au ris de veau,
fricassée forestiere
et creme d’ail roti
il G ——

Filet mignon de porcelet
sur duxelles de champignons,
gratiné de légumes et sauce brune

e 4 ——

Blche de votre choix

19,50 €

par personne

MENU
Tervre et Me-

Dos de lieu au lard,
créme paysanne
et mille-feuilles de légumes

el 4 Im——

Filet de veau saveur pain d’épices
et ses deux légumes

e 4 R——

BUche de votre choix

27,50 €

par personne



